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Chi Siamo
Alvena e un’azienda italiana specializzata nello sviluppo e produzione

di ingredienti e semilavorati per Gelateria e Pasticceria.
Yogurt, Soia e prodotti speciali su base vegetale sono i prodotti cardine

della nostra storia, insieme alle basi per gelato tradizionale e gelato soft.

Alvena prende vita alla fine degli anni ‘80 grazie al suo fondatore, uno dei maggiori
artefici del fenomenale sviluppo del mercato del gelato artigianale in Italia fin dal 1953.
Precursore dei tempi e personaggio con una genialita unica, ha immediatamente rivolto
la sua attenzione a prodotti innovativi, lo YOGURT e la SOIA, facendoli diventare

ben presto i prodotti leader di mercato, dai consumi in costante e forte crescita.

La ricerca, la passione e l'enorme esperienza caratterizzano da subito l'attivita di Alvena,
che ben presto assume una dimensione sempre piu importante e prestigiosa

nel panorama dei produttori italiani di ingredienti per gelateria.

Tutti i prodotti di Alvena vengono studiati e sviluppati dal team R&D con estrema
attenzione alla scelta e alla qualita degli ingredienti e delle materie prime

impiegate per la loro realizzazione.

Nel 2011 Alvena, in armonia con il rispetto dell'ambiente, e stata la prima azienda
nel suo settore ad utilizzare il fotovoltaico per il proprio fabbisogno energetico.

Oggi Alvena dispone di propri centri di distribuzione diretta e cash & carry a Milano
e Torino, nei quali i Gelatieri possono trovare ogni tipo di attrezzature e di prodotti.
A novembre 2018 & stato inaugurato a Milano G&P LAB, un moderno centro

di Formazione per il mondo della Gelateria e della Pasticceria.

Si avvale della collaborazione di selezionati Professionisti ed Esperti per programmare,
pianificare e realizzare corsi teorici e pratici finalizzati non solo all’avviamento

alla professione di gelatiere ma anche dedicati a gelatieri piu esperti. Dimostrazioni

e sessioni di laboratorio con attivita pratiche avanzate per approfondimento di specifici
argomenti.

E la nostra storia continua...

Alvena nel mondo

Siamo presenti con i nostri prodotti in tre continenti.

In questi anni abbiamo supportato l'apertura di molte gelaterie artigianali,
tra le piu conosciute e rinomate al mondo, facendoci ambasciatori

del gusto italiano all’estero.

Spediamo i nostri prodotti ovunque in Europa, Medio Oriente, Stati Uniti.

SIAMO PRESENT!I:

» UK, Grecia, Francia, Svizzera, Spagna, Svezia
« Romania, Albania, Polonia, Bulgaria, Ucraina
« Arabia Saudita, Emirati Arabi

* Algeria, Egitto, Marocco, Gambia, Senegal

» Singapore, Cina, Malesia

« USA

Se stai cercando un partner italiano per la tua gelateria all’estero, contattaci!




Le Nostre Specialita
E I

[VEGANOK | BASI PER GELATO SOIA E VEGETALI

www.wha-halal.org

Vegan Halal 11BGL00S3 BASE TORINO 100 215BS0122 ‘ FIORDISOIA
Marchio di garanzia etica Per dichiarare cio che é “lecito” , S S o
l ligi is . Composta disole materie prime di origine naturale, Prodotto completo per la preparazione di gelati a base di soia,
perlaretigione istamica senza emulsionanti, senza grassi animali o vegetali aggiunti completamente vegetale senza derivati del latte, a ridotto

e privadiaromi. Gli addensanti utilizzati sono solo due, contenuto calorico e al gusto di panna, dolcificato con fruttosio.
edentrambidiorigine naturale: la farinadisemidi carruba
elafarinadiguar. Essendo totalmente priva di aromi, 21SBS0035 DIECOCCO
Base Torino 100 fa emergere nel gelato finito i sapori del latte

o edellapanna freschiefa risaltare maggiormentei gusti Prodotto completo per gelato al cocco, senza aggiunta di latte,

— r___j' FSSC 22000 caratterizzanti che vengono aggiunti prima di mantecare. conscaglie di cocco e dolcificato con fruttosio.

e BPERR I TR e

GUSTI AL CIOCCOLATO PASTE

Biologico Food Safety System Certification 215850031 ULl 13PGC0029 PISTACCHIO VERDE BRONTE DOP
Per produznom.otten.ute Certtﬁga21one d.el. Sts.tema di ges.ttone Prodotto completo al gustodicioccolato amaro Pasta pistacchio verde di Bronte DOP, prodotto certificato.
con metodo biologico della sicurezza igienica delle aziende “extrafondente”, condiversevarietadicioccolatoecacao,
in tutte le fasi della filiera che producono alimenti consaccarosto. 13PGC0022 MENTA BIANCA DI PANCALIERI

e packaging alimentare.
P Jimna LO YOGURT Concentrata, arricchita dalla Menta Piperita

........................................................................................................................... coltivata a Pancalieri.

m 215850078 YOVITALITY F22 24 SA ..........................................................................................................................
r 13PGC0050 RICOTTA

Prodotto completo da impiegare direttamente nello yogurt,

Food and Drug Administration perottenere ungelato allo yogurt senza zucchero saccarosio Conrricotta fresca di pecora, ottima sia da sola
aggiunto, dolcificato con fruttosio, senza aromi. Un gelato che abbinata con Variegato fichi caramellati, Variegato pera
contenente’80% diyogurt fresco, ricco di fermenti lattici vivi, o la Cassata MC.

aridottissimo CONtenULo di lattoSiO.

........................................................................................................................... 165PSOOO9 BONCAKES LATTE

1755G0017 GRANIFAST Z

Pasta al gusto di latte neutro, da montare con panna fresca,
Preparato liquido per granite, da utilizzare con frutta fresca dolcificato con fruttosio e arricchito con latte fresco.
osurgelata, verdure, bibite, succhi ecc. CaratteriStiCa UMNICA oo

“autocongelante” che non richiede ['utilizzo dei tradizionali
macchinari. Si congelain freezer.




Dasi per Gelato

 Basi per gelati alle creme
* Basi per gelati soft
 Basi per gelati e sorbetti alla frutta

« Prodotti completi per gelati
e sorbetti alla frutta

 Base per gusti alcolici
 Basi Fre-e



Basi per gelati alle creme

La linea basi in polvere, realizzata per produrre gelati alle creme,
comprende una gamma completa di soluzioni per ogni necessita.

Diversi dosaggi, aromi e caratteristiche organolettiche e di composizione,
che possono soddisfare le piu articolate esigenze del gelatiere.

Dalle classiche basi g 50 e g 100 per Kg di mix, a quelle piu flessibili
con ampio range di impiego, da g 125 a g 370 per Kg di mix,
offriamo la personalizzazione del prodotto finito piu ricercata.

Rispettando scrupolosamente le indicazioni delle nostre ricette
si otterranno gelati cremosi, spatolabili e bilanciati.

11BGL0001 ‘ ALVEWHITE 100
11BGL0053 ‘ BASE TORINO 100 ‘ 75
11BGL0049 ‘

11BGL0002

CODICE PRODOTTO g/Kg MIX

11BGLO054 DELACTO MIX 350 v 8xKg2,5

Indicata per la produzione di gelati senza lattosio, con struttura corposa e sapore intenso di pa

11BGL0006 BASE MILANO Z 125-370 4 4 g 8xKg2,5

Per ottenere gelati al gusto di panna molto intenso e dalla struttura ricca e corposa.

11BGL0019 ICEMIX 125-330 v v g 8xKg2,5

Per ottenere gelati al gusto delicato di latte che esalta i gusti caratterizzanti.

4

100

nna.

ALLERGENI

Per la preparazione di un'equilibrata miscela per gelati al latte. Gradevole aroma di latte e panna, ben calibrato

che permette difar risaltare i sapori aggiunti.

Compostadisole materie prime di origine naturale, senza emulsionanti, senza grassi animali o vegetali aggiunti
eprivadiaromi. Gliaddensanti utilizzati sono solo due ed entrambi di origine naturale: la farina di semi di carruba

efarinadiguar. Essendo la base totalmente priva di aromi, nel gelato finito emergono i sapori del latte

edella panna freschierisaltano maggiormente i gusti caratterizzanti che vengono aggiunti prima di mantecare.

e
ISTANT CREAM 70 ’ v

10xKg1L5

Per produrre un ottimo gelato al gusto di latte e panna senza dover pastorizzare, tutto a freddo.

ILrisultato é davvero sorprendente per struttura e spatolabilita.

ALVEWHITE 50 ‘ 50 v ‘ ‘ @o ‘ 20xKg1l

Per la preparazione di un'equilibrata miscela per gelati al latte. Gradevole aroma di latte e panna, ben calibrato

che permette difar risaltare i sapori aggiunti.



Dasi per gelati soft Basi per gelati e sorbetti alla frutta

Linea di prodotti completi in polvere per realizzare gelati soft. Anche nel caso delle basi per produrre gelati e sorbetti ai gusti frutta,
la possibilita di scelta & ampia: basi a dosaggi contenuti, prive di derivati del latte,

CODICE PRODOTTO g/Kg MIX : ALLERGENI dolcificate con fruttosio, oppure semilavorati completi, sia in polvere
che in sciroppo.

11BGLO050 WHITE SOFT 230 v 10xKg2 O
Gusto fior dipanna CODICE ‘ PRODOTTO ‘ g/Kg MIX ‘ LATTE ‘ACQUA‘ 8 ‘ CONF. ] ‘ CERTIFED ‘ ALLERGENI
BASE FRUTTA » Secchiello
11BGLO0S1 | BROWN SOFT 230 v 10xKg2 O 12BGF0009 EASYMIX 350-400 v @ 2xKgé @
Gusto cioccolato. Sciroppo stabilizzato senza derivati del latte, con equilibrato mix di zuccheri, di facile utilizzo,
per ottenere sorbetti ai vari gusti frutta (con impiego di frutta fresca o surgelata).
12BGF0008 | EASYFRUTTOSIO | 330-350 v s S%C)f',}'geg" () ‘

Sciroppo stabilizzato senza derivati del latte, dolcificato con fruttosio, di facile utilizzo,
per ottenere sorbetti ai vari gusti frutta (con impiego di frutta fresca o surgelata).

10xKg2 ‘ )
Prodotto neutro per ottenere sorbetti ai vari gusti frutta (con impiego di frutta fresca o surgelata), dolcificato con fruttosio.
La caratteristica unica é di rendere il gelato finito spatolabile e morbido nel tempo, particolarmente indicato per 'asporto.

Prodotto neutro per ottenere sorbetti ai vari gusti frutta (con impiego di frutta fresca o surgelata), dolcificato con fruttosio.

Indicato prevalentemente per sorbettialla banana, pera e mela, ne impedisce ['ossidazione, non facendoli diventare neri
invaschetta. La caratteristica unica é di rendere il gelato finito spatolabile e morbido nel tempo, particolarmente indicato

per l'asporto.

Indicato per larealizzazione disorbettialla frutta, senza latte, derivati del latte e completamente senza emulsionanti,
riccoin fibrevegetali, mantiene invetrina il gelato spatolabile e cremoso.

v ‘ §
Abasso dosaggio per la realizzazione di gelati e sorbetti di frutta, senza grassi e derivati del latte.
Ottimaspatolabilita e cremosita del gelato ottenuto.
‘ v ‘ g ‘ 16xKg1 ‘ i

Daimpiegare afreddo per miscele di gelato con frutta fresca o surgelata o con succhi di frutta(limone, arancio, mandarino,
pompelmo, ecc.).

12BGF0024 SORBET LIGHT 300-340 v

12BGF0021 ‘ SNOW LIGHT ‘ 200-300 ‘ v ‘ ‘ 10xKg2 ‘

20xKg1l

12BGF0025 ‘ TUTTAFRUTTA ‘ 100 ’ ‘ v ‘ g

12BGF0016 ALVEFRUIT 50 50

20xKg1l ‘ ‘

12BGF0002

ALVEFRUTTA ‘ 50

10 11



Linea di prodotti in pasta.

Prodotti completi | ey | N
, ) y Ideali per la preparazione di gelati, sorbetti e granite alla frutta.
jﬂel/' gQ(Q({ 4 601/'@8(({ qa&( f{/’(,(((q Particolarmente ricchi di frutta.

g/KgMIX | g/KgMIX
Linea di prodotti in polvere. mm.m-m

__ _ . _ _ 14pF0035 | FROTTERTO 8xKg18
Senza derivati del latte, completi e pronti all’'uso; delle autentiche prelibatezze,
uniche e originali. Per sorbetti, gelati e granite al gusto di cocco.
Per nobilitare i prodotti ai gusti di frutta abbiamo inserito frutta in pezzi. 14PGF0008 ANANAS 420 330 v v @ 8xkgl9
Per sorbetti, gelati e granite al gusto di ananas.
L'apposito Confezionamento permette d| realizzare una Vaschetta d| sorbetto R FRUTTIAMO R RS TS R R, [T
con un sacchetto predosato di prodotto. 14PGF0009 BANANA 420 330 v v @ 8xKgL9
Persorbetti, gelati e granite al gusto di banana.
CODICE PRODOTTO g/KgMIX | ACQUA L ALLERGENI SOOI . - . S
FRUTTIAMO °
14PGF0034 420 330 v 8xKgl9
215BS0035 DIECOCCO 400 v 10xKg2 (9)] LD é
Per sorbetti, gelati e granite al gusto di chinotto.
Per sorbetti al cocco, completamente vegetale, con scaglie di cocco e dolcificato con fruttosio. OO e
e 14PGFO0LL Fﬁg};g\ﬂo 420 330 v v @ 8xKg19
215BS0009 ALVELIMO 330 v 10xKg2 ()]
Per sorbetti, gelatt egraniteal gusto difragola.
Persorbetttagusto limone, completamentevegetale. B S . v . e
. B O 'FRUTTIAMO e
14PGF0010 420 330 v v 8xKgl,9
FASTFRUIT FRUTTIDIBOSCO @ gL
Per sorbetti, gelati e granite al gusto di frutti di bosco.
Per sorbetti al gusto di frutti di bosco. e O
OO FRUTTIAMO o
14PGF0006 420 330 v 4 8xKgl9
21SBS0040 |  FASTFRUIT MANGO 330 v 12xKg15 LAMPONE @
Per sorbetti, gelati e granite al gusto di lampone.
Persorbettial gusto di mango. OO
Y P FRUT‘"AMO °©
14PGF0013 420 330 v v 8xKgl9
21SBS0038 | FASTFRUITMELAVERDE | 330 v 12xKg1,5 MANDARINO @ 4
) . Per sorbetti, gelati e granite al gusto di mandarino.
Per sorbettial gusto dimela verde. e
14PGF0016 420 330 v 4 8xKgl9
215BS0039 |  FASTFRUIT PESCA 330 v 12xKg15 MANGO & | Bxke
Persorbettial gustodipesca. Peroetgdateqrntedigustodinange.
- e e e . . . FRUTTIAMO 1o}
21SBS0136 POBEI‘I\’z[LR(l)jIIlT()SA 330 v 12xKg15 14PGF0017 MELA VERDE 420 330 v v @ 8xKg1,9

Per sorbetti, gelati e granite al gusto di mela verde.
Persorbettial gusto di pompelmo rosa. o g B g O g -

12 13



MMIM-M Basi Fre-e

14PGFO004 mﬂylmﬂ\ Sxkel? Alvena, leader nella ricerca ed innovazione, ha sviluppato una linea di prodotti
Per sorbetti, gelat[egran[tealgustod[melagrana, “tradizionali” per la preparazione di favolosi gelati e sorbetti con soli ingredienti
' ' N s e naturali, di alta qualita, di origine animale.

14PGFO014 rwgmgo 420 330 v | v | § | sxkgo - senza glutine

* senza emulsionanti, stabilizzanti e addensanti
* senza aromi e coloranti artificiali

. FRUTTIAMO . i :
14PGF0007 LT 420 330 v v | | sxke1s senza grassi idrogenati

Persorbetti, gelati e granite al gusto di melone.

Persorbetti, gelatie granite al usto dimirtillo Prodotti in polvere di alta qualita per miscele di gelato senza grassi vegetali,
con grassi animali nobili, senza emulsionanti, addensanti e stabilizzanti,

di facile utilizzo.

FRUTTIAMO
14PGF0018 A 420 B0 | v | v | & | exkegLo

Persorbetti, gelati e granite al gusto di pesca.

PRODOTTO g/KgMIXI.ATTEAI.lERGENI
14PGF0036 | FRLgTIEHO 420 330 v | U | sxxgus m--

215BS0124 PREMIUM FRE-E 10xKg2

Persorbetti, gelati e granite al gusto del famoso aperitivo.
. N B Perotteneregelatnatvangustlcrema.

36 C(6 e p 8 l/' g (46 (’ 6{ (CO(’ C’ Per miscele di gelato al gusto di cioccolato/bacio, con aromi naturali e una selezione di cacao pregiati.

Prodotto neutro in pasta senza derivati del latte, per realizzare sorbetti e gelati

al gusto di bevande alcoliche di qualsiasi gradazione. Prodotto in pasta, unico nel suo genere, green label, per produrre sorbetti e gelati

T MIX ok MIX di frutta davvero inimitabili.
12BGF0029 BASE EUFORIA 2xKg6 m PRODOTTO Gl | L -m-m

Indicato per rtprodurre fedelmente vini, ltquon o cocktail di qualﬁaSl genere. 215850127 | SPECIAL GREEN FRUTTA 4xkKg3

Prodotto neutro, per produrre sorbetti di frutta con l'utilizzo di frutta fresca o surgelata.

14 15



Paste

* Paste per gelati alle creme

 Paste per gelati e sorbetti alla frutta
 Paste e variegati Fre-e

e Sciroppl e aromatizzanti
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Paste per gelati alle creme

Prodotti in pasta da aggiungere alle miscele per caratterizzarne il gusto.

CODICE

13PGC0094

PRODOTTO

ARACHIDE

Ottima dasola o abbinata al Variegato arachide.

13PGC0046

BISCOKREM

Gusto biscotto, da abbinare al Variegato biscokrok e Frollino krok.

13PGC0031 CAFFEMOKA
Gusto caffe.
13PGCOO26CANNHLA .........................
Gusto cannella.
1 3PGCOO 81 ................. C ANTUCCIO FI ORENTI No ............

13PGC0047

Gusto carame

13PGC0066

Gusto carame

13PGC0071

Gusto cassata

13PGC0003

Gusto di cassa

CARAMELLO
llo.
................ CA RAMELLOSALATO
llosalato.
....................... CASSATAMC

CASSATASICILIANARHUM

tasiciliana con aroma rhum.

13PGC0035

CREMAAL MIELE

Gusto di crema con miele.

g/Kg MIX

100

ALLERGENI

80

CODICE

13PGC0007

PRODOTTO

CREMA AGRUMI DI SICILIA

g/Kg MIX

80-100

conr.[ ]

4xKg3

Ottimasia da sola che abbinata alla Granella di croccante mandorla e pistacchi.

13PGC0010

CREMALIMONE SURRIENT

Gusto dilimoni di Sorrento, ottima sia da sola che abbinata coniil

13PGC0048

Gusto dicrem

13PGC0096

Gusto tipicod

13PGC0032

CREUOVO

aall’'uovo.

CROISSANT

ibrioche.

GIANDUIA AL BACIO

Gusto di gianduia, con nocciole tostate.

13PGC0013 | GRAN CREMAALMASCARPONE
Gusto di mascarpone.

.............................................. i
13PGC0074 DELLA VAL DINOTO

120-170

@@

ALLERGENI

© 0

Puradella Val di Noto, una vera specialita siciliana conosciuta in tutto il mondo, che fa parte dei Presidi italiani SLOW FOOD.
Ideale per produrre ottimi gelati, fedelissime granite e la famosa bibita dissetante.

13PGC0030

Gusto di liquirizia.

13PGC0015

LIQUIRIZIAN.A.

Gusto di liquirizia senza alcol.

13PGC0098

MADELEINE

Pasta al gusto mandorlato tipico del prodotto francese.




CODICE

13PGC0018

PRODOTTO

MANDORLATOSTATA

Composto solo da mandorle 100% Sicilia.

13PGC0023

MARRON GLACE

Gusto diMarron Glacé.

13PGC0022

MENTA BIANCA DI PANCALIERI

Concentrata, arricchita dalla Menta Piperita coltivata a Pancalieri.

13PGC0034

MENTA GREEN

Gusto di menta dal colore verde.

13PGC0049

Console nocci

13PGC0038

NOCCIOLA EXCELLENT

oletondagentile trilobata.

NOCCIOLA SUPERIOR

Pasta dinocciole selezionate e tostate, dal gusto rot

13PGC0049

Prodotto origi

13PGC0058

NOCE PURA100%

nario di Sorrento.

ORIGINAL CHEESECAKE

Gusto fedeliss

13PGC0093

imo al classico e originale dolce amer

PANERA GENOVESE

Gusto del tipico dolce genovese, con intenso sapore

g/KgMIX | CONE. |
120 4xKg2,5
100 4xKg3
20-30 4xKg3
40-60 4xKg3
80-100 4xKg2,5
80-100 4xKg2,5
ondo eincisivo.
80-100 4xKg2,5
100 4xKg3
icano. Da abbinare al Variegato
100 4xKg3
di caffe.
80-120 4xKg3

@@

ALLERGENI

CODICE

13PGC0101

Gusto latteda

13PG(0103

Gusto dipane,

13PGC0044

PRODOTTO

PASTA OROBIANCO

abbinare al Variegato Oronero per ottenere un gel

PISTACCHIO 100% TOP...

Pasta pistacchio, con pistacchi100% Sicilia.

13PGC0040

PISTACCHIO PURO

Pasta pistacchio, con pistacchi selezionati.

13PGC0029

PISTACCHIO VERDE BRONTE DOP

g/Kg MIX

100

Pasta pistacchio verde di Bronte DOP, prodotto certificato.

13PGC0042

POLPADI COCCO

Gusto dicocco, ricco discaglie dicocco rapé.

13PG(0002

POLPADICOCCON.A.

Gusto dicoccosenzaalcol.

13PGC0050

RICOTTA

130-150

Conricotta fresca dipecora, ottimassia dasola che abbinata conil

13PGC0097

SBIRULINA “ABC...”

conr.[ ]

4xKg3

ato al gusto simile

@@

al famoso biscotto OREO.

Ricorda il gusto caramella. Contiene ’ALGA SPIRULINA (una micro alga di colore verde-azzurro) e mela.
Siabbina al Variegato letterine zuccherate e colorate.

ALLERGENI

i



CODICE

13PGC0082

PRODOTTO

STRUDEL DI MELE

g/Kg MIX

80-120

ALLERGENI

Gusto e profumo del tipico dolce Trentino. Viene abbinata ad un eccellente Variegato mela e cannella e Variegato Malaga.
Puo essere integrato con sfoglia e pinoli.

13PGC0051

TIRAMISU AL MASCARPONE

Con uova e mascarpone freschi e vino marsala.

13PGC0062 TIRAMISU AL MASCARPONE N.A.
Gusto di tiramist al mascarpone senza alcol.

1 3PGCOO 52 .......................... TORRONCI No ......................
Gusto tipico del torrone.

1 3PGCOO 64 ...................... VANlGuAAURORA .................
Gusto divaniglia.

1 3PGCOO 53 ................... v ANlGl ' A BACCHENA ..............
Gusto divaniglia senza alcol.

1 3PGc00 92 ..................... VANIGHAF REEEGG .................

Senzauova, dicolore giallo, completamente vegetale.

13PGC0054 ZABAGLIONE
Gusto dizabaglione.
13PGC0065 YOPLA50

Pasta diyogurt da impiegare nella miscela bianca. Caratteristica principale e caratterizzante, sia in termini di qualita
chedigusto, & la presenza del 28% diyogurt fresco, senza grassi idrogenati.

CODICE PRODOTTO
14PGF0021 PASTA ANANAS
Gusto ananas.

| 10PGH0Z3 | PASTAFRAGOLINADIBOSCO |
Gusto fragolina di bosco.

14PGF0026 ......................... PASTA MELONE ....................
Gusto melone.

g/Kg MIX

80-100

Paste per gelati e sovhetti alla frutta

Prodotti in pasta da aggiungere alle miscele per rinforzarne il gusto.

ALLERGENI
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Paste e variegati Jre—e m-m-m

AROMA NATURALE

Prodotti senza addensanti, emulsionanti e stabilizzanti, con soli aromi naturali,
da aggiungere alle miscele per caratterizzarne il gusto.

71VMP0015 AROMA RHUM ANALCOLICO 1-2 1xKg0,13
Aromadi rhum analcolico.

Aroma naturale di scorza d'arancia.

13PGC0086 CAFFE FRE-E 8xKgl9
15NSE0035 AROMA PANNA 10-15 9xKgl,2
Gusto di caffe, con caffe atomizzato.
................................................................................................................................................................................................................................. Aromapanna'
13PGC0083 COCCO FRE-E 100 8xKgl8 ﬂ
A 15NSE0036 AROMAVANIGLIA 10-15 9xKgl,2
Gusto di cocco, con aroma naturale e cocco rapé. f -
................................................................................................................................................................................................................................. hﬁ. Aroma vanig“a.
13PGC0085 CREMAFRE-E 100 8xKgl38 @ ’ ' R I i ey i
71VMP0014 AROMAVANIGLIA 40 @ 6xKg2,5
Gusto di crema, con aroma naturale.
................................................................................................................................................................................................................................. Aroma l[qu[do dai impiegare direttamente nello yogurt_
13PGC0084 TIRAMISU FRE-E 100 8xKgl8 @ D ) i i i
14PGF0019 LIMONISSIMO QB 9xKgl,2
Gusto di tiramistt al mascarpone, con mascarpone fresco, marsala e tuorlo d’uovo.
................................................................................................................................................................................................................................. Aromatizzante naturale al limone.
19VCG0030 VARIEGAJ&{:EMARENA QB 8xKgl9 Q)
14PGF0031 CREMAROMA ALBICOCCA 30-40 9xKg1l,2
Gusto diamarena, con aroma naturale.
...................................................................................................................................................................................................................................... Al gusto dialbicocca.
14PGF0030 CREMAROMA ARANCIA 30-40 9xKgl,2
4 ' [ ' '
(SC”/'()'W/QI e qt/'()'mqtlggqntl Al gusto di arancia.
. . . . e . 14PGF0032 CREMAROMA PERA 30-40 9xKgl,2
Per rinforzare il gusto del prodotto finito, utilizzabili sia in gelateria 8
che in pasticceria. Al gusto di pera.
13PGC0001 AROMA AGRUMI DI SICILIA 6xKg2,5
Aroma ltqutdo dai tmplegare direttamente nello yogurt.
71VMP0012 AROMALIMONE 200 @J 6xKg2,5
Aroma liquido da impiegare direttamente nello yogurt. -’ ]
3
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« Creme morbide per gelati
e Decorazioni per gelati
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19VCG0026 CANTUCCIO FIORENTINO 4xKg2,5 @ @ O @

D

~  Vaviegati

Prodotti in pasta indicati per decorare e farcire gelati e prodotti di pasticceria.

19v(CG0028 ALBICOCCA 4xKg3

D)

Riccodi granella di cantucci ongmalt (senza glutme) Ideale per variegare il Cantuccio fiorentino.

)

13PGC0011 CROCCANTELLA QB 4xKg3 @ D

Gusto dinocciola e cacao.

\\

Con tantissimi pezzi di frutta. Ideale per variegare il gelato al gusto di Pane, burro e... 19VCG0008 CUOR DI AMARENA INTERA QB 4xKg3 A

)

/\ 1ovcsooso | AMARENA FRE-E ® | 8;’,?;"19 4l Q) Conamareneintere.

/ Con presenza minima del 60% di amarene, senza emulsionanti e addensanti, con aromanaturale. ~19'\'/CG'00'05' | CUORDIAMARENAINTERIV-\”NVI;\ | QB N ~4)~(K~g3~ Yy | A |
? 19VCG0040 AMARENA PIU 60% QB 4xKg3 ﬂ Conamarene intere, senza alcol.

/\ Ricco di frutta(60‘7)dtgrossocaltbro(22/24) ldealepervanegaregelat( semifreddi, monoporzionie Yogurt. | ~i§VCG~00'25~ =l VF|VCH|VVCA|71AMEL|_A"V | QB i ~4)~(K~g3~ |

/\ ‘ ”19VCGOOO7 ' AMARENA VARIEGATA QB akes BN R A = 1 Riccadifruttiin pezzi. Indicato per variegare il gelato al gusto Ricotta.

Conamarene tagliate a metd. 19VCG0019 FRAGOLINA DIBOSCO QB 4xKg3

\\

19VCG0004 AMARENA VARIEGATAN.A. QB 4xKg3 ﬂ Con presenza minima del 45% di frutta. Ideale per vartegare gelatt semifreddi e monoporzioni.

Conamarene tagliate a meta, senza alcol. 19VCG0032 FRUTTIDIBOSCO QB 4xKg3

wveoss | mace | o | aes | | BOL(0

Conarachidisalate.

M

Con presenza minima del 45% di frutta. Ideale per variegare il gelato al gusto Cheesecake.

)

19VCG0036 LIME FRESH QB 4xKg3 A

19vCG0039 ARACHIDE BIANCO QB 4xKg2,5 @ O

M

Al gusto dilime con nota fresca, ricco di frutta a piccoli pezzi. Ideale per varlegare il sorbetto al gusto di Moijto.

)

Conarachidisalate. Ottimo per variegare il Caramello salato. 19VCG0024 MALAGA QB 4xKg3

19vCG0012 ARANCIASCORZA QB 4xKg3 A Ricca presenza di maxi uvetta sultanina imbevuta in soluzione leggermente alcolica al marsala. Ideale per variegare gelati,

semifreddi e monoporzioni.

M

Riccadi fruttiin pEZZl Ideale per varlegare ogm ttpo digelatoalcioccolato.

)

19VC60042 MANDORLA TOSTATA QB 4xKg25 @ )

19vCG0027 BACCHE DI GOJI QB 4xKg3 i
Ottimo pervariegare la Crema Limone Surrient.
Variegato, arricchito con le omonime bacche, che donano benefici e potenziano la capacita antiossidante dell’organismo. 000000

Ideale pervariegare soprattutto il gelato allo yogurt. 19VCG0035 MARRONI QB 4xKg3

@ O i Riccoin pezzi.

M

)

19vCG0017 BISCOKROK ‘ QB 4xKg3 ’

M

Finissima cremaal cacao e nocciola, arricchita con pezzidifrollini. Ideale per vanegare il Biscokrem.

MOHIMHHHHMIMIMIMIMIMIHIMNIIIHHHHNHHHNHHIINMNNMN
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19vCG0038

MELAGRANA 4xKg3

Senza latte e derivati, ricco di arilli di melagrana pervariegare ancheil gelato allo

19vCG0029

Riccodimelein pezzi. Ideale per varlegare lo Strudel di mele.

19vCG0020

MELAE CANNELLA QB 4xKg3

PERA QB 4xKg3

19VCG0046

Ricco difrutta

19vCG0047

Daabbinarea

19VCG0049

VARIEGATO LIMONE ZENZERO QB 4xKg3

apiccolipezzi, pervariegare il gelato al gusto Crema al miele.

VARIEGATO ORONERO QB 4xKg3
lla Pasta Orobianco per ottenere un gelato dal gusto simile al famoso
| ZUCCHERODICANNA | . | Sacchetio
MICROINCAPSULATO Q 24xKg0,5

Conburrodicacao, per variegare il gusto Pane, burroe...

yogurt.

Con presenza minima del 45% di frutta. Ideale per variegare gelatt semifreddi e monoporzioni.

biscotto OREO.

TH LA 4 A

0L

Creme movhbide per ge(ati

Prodotti in pasta per variegare e farcire gelati e prodotti di pasticceria.

41PFC0107 SQUISITAARANCIA 4xKg2,5

Cremamorbidaal gusto arancia.

41PFC0106 SQUISITA CARAMELLO QB 4xKg2,5 D

Cremamorbidaal gusto caramello.

41PFC0034 SQUISITA CIOKBIANCO N QB | V4erg72,$ . | D
Cremamorbida al gusto cioccolato bianco.
APFCOLI3 |  sqUISTAEXTRAFONDENTE | o8 | axke2s | | © )
Cremamorbida al gusto di cacao amaro.
41PFC0040 N SQUISVITAVLAVTTIVENOCVCI(iLAV N QB | V4erg72,$ | & @ D
Cremamorbida al gusto di latte e nocciola.
érllrFr’FC7007387 o VSVQUVIVSITVI-\lVIMVOl‘lVEV ¥ QB | V4erg72,$ B O

Cremamorbidaal gusto limone.

41PFC0042 SQUISITA PISTACCHIO QB 4xKg2,5 @ D

Cremamorbidaal gusto plStaCCth

41PFC0041 SQUISITA PREMIUM QB 4xKg2,5 @ D

Cremamorbida al gusto cacao e nocciola.
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A A Decovagioni pev gelati

Prodotti per completare la presentazione del gelato.

19VCGO0016 FROLLINO CHEESECAKE 4xKgl , @ @ O

Biscottifrollinisenza glutme Ideale pervariegare il gelato al gusto Cheesecake.

19VCG0015 FROLLINO KROK QB 4xKgl @ D

Biscottifrollinisenza glutine. Da abbinare alla Pasta Biscokrem.

LETTERINE
ZUCCHERATE E COLORATE

19VCG0044




Yogurt

 Basi e prodotti completi per gelati
allo yogurt

* Prodotti per gelati soft allo yogurt
ai gusti frutta

« Fermenti lattici per yogurt
* Preparati di frutta e aromi per yogurt




Una vera e propria linea all'insegna della naturalita.

La formulazione dei prodotti e studiata per utilizzare dal 75% all'80% di yogurt
fresco. Si ottengono cosi gelati ricchi di fermenti lattici vivi, con un ridottissimo 215850082 YOBON®F 26 SA. 260 v @ 10xKg2 O
contenuto di lattosio.

CODICE PRODOTTO g/KgMIX | Yogurt b ALLERGENI

Da aggiungere allo yogurt fresco, magro o intero per ottenere un gelato allo yogurt senza additivi, senza zucchero

Valori d’eccellenza che pongono il prodotto YOVITALITY ai vertici della categoria saccarosio aggiunto, con fruttosio e senza aromi

per qualitfél e fede_lté al.gl.Js.to “origina_le" .del classico yogurt.fresco e gequino. 21SBS0080 YOBON®F26 260 v & ‘ 10xKg2 ‘ ‘ D
| preparati sono disponibili nelle versioni con o senza aromi, con fruttosio
o zucchero saccarosio. Daaggiungere allo yogurt fresco, magro o intero per ottenere un gelato allo yogurt senza additivi, senza zucchero

saccarosio aggiunto, con fruttosio.

215BS0087 ‘ YOVITALITY GRECO 250 v g 10xKg2 D

@ Ct6 ’ e ﬁ VUO((}((I CUW(/Q (e (’ p e V' ge (q (’ r— Prodotto completo da impiegare nello yogurt, per ottenere un gelato allo yogurt GRECO senza zucchero saccarosio aggiunto,
( ( dolcificato solo con fruttosio. Un gelato contenente il 75% diyogurt fresco, ricco di fermenti lattici vivi, a ridottissimo

contenuto di lattosio.
Prodotti in polvere per gelati allo yogurt, da utilizzare anche nelle macchine.

Prodotto completo per realizzare un gelato allo yogurt, con l'impiego di solo yogurt fresco intero o magro. Senza aromi,
zuccheri e grassi aggiunti.

¥ 20xKg1 ‘ i
Prodotto completo per ottenere una “Crema di Yogurt”, senza zucchero saccarosio aggiunto, con fruttosio.
Ungelato contenente ['80% diyogurt fresco, ricco di fermenti lattici e altamente digeribile grazie al ridotto contenuto

dilattosio. Senza aromi.
s 10xKg?2 ‘ Q) ‘

Prodotto completo, completamente vegetale da impiegare solo con “yogurt” vegetale di soia.

215BS0042 YOFREES.A. 250

CODICE ‘ PRODOTTO ‘g/KgMIX Yogurt | ‘ coNF. ] ‘ CERTIFED ‘ALLERGENI

215BS0071 YES DRY MIXYOGURT

21SBS0078 | YOVITALITYF22/24SA. | 220240 | v @ 10xKg2 D 200 ‘ v

Prodotto completo da impiegare nello yogurt, per ottenere un gelato allo yogurt senza zucchero saccarosio aggiunto,
dolcificato solo con fruttosio, senza aromi. Un gelato contenente dal 75 all’80% di yogurt fresco, ricco di fermenti lattici vivi,

aridottissimo contenuto di lattosio.
v ’ s ‘ 10xKg?2 ‘ (

Prodotto completo da impiegare nello yogurt, per ottenere un gelato allo yogurt senza zucchero saccarosio aggiunto,

215BS0068 YOVITALITY VEG 200 v

220-240

215BS0069 ‘ YOVITALITY F 22/24

dolcificato solo con fruttosio. Un gelato contenente dal 75 all’80% diyogurt fresco, ricco di fermenti latticivivi, 5 e o O e "
aridottissimo contenuto di lattosio. Versione con aromi. 21SBS0084 YOVITAL C2S.A. 70-90 v @ 4xKg5 O
21SBS0094 ‘ YOVITALITYZ20/27S.A. | 220-270 v ’ g ‘ 20xKg1 ‘ D Da integrare con zucchero o fruttosio e da utilizzare con yogurt fresco intero o magro. Prodotto non aromatizzato.

Prodotto completo daimpiegare nello yogurt, per ottenere un gelato allo yogurt con zucchero e senza aromi. 21SBS0090 YOVITAL C2 70-90 v @ 4xKg5 O

Ungelato contenente dal 75 all’80% di yogurt fresco, ricco di fermenti lattici vivi, a ridottissimo contenuto di lattosio.

Prodotto completo daimpiegare nello yogurt, per ottenere un gelato allo yogurt con zucchero. Versione con aromi.
Ungelato contenente dal 75 all’80% di yogurt fresco, ricco di fermenti lattici vivi, a ridottissimo contenuto di lattosio.

Daintegrare con zucchero o fruttosio e da utilizzare con yogurt fresco intero o magro. Prodotto con aroma di yogurt.

220-270 v

10xKg2

215BS0092 ‘ YOVITALITY Z 20/27
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Prodotti per gelati 40t allo yogurt i | e | cmo | o

, - 20PPY0006 ALVELACTIS (g500) UHT 4xKg0,5 D
OU gl/{étl f V,(/((/—(q Fermenti lattici per ottenere 10 Kg di yogurt magro.
Preparati completi in polvere, utilizzabili anche in mantecatore. 20PPY0004 ALVELACTIS (g 250) UHT 6xKg 0,25 D
° Fermenti lattici per ottenere 5Kg di yogurt magro.
CODICE PRODOTTO g/kgMIX | Yogurt | conr. ] E@D | ALLERGENI ermentiatiictperottenere 5 g cyogurtmagro. -
215BS0155 | YOVITALITY FRAGOLAZ | 200 v @ 10xKg2 O
’ ’ , ’
Gusto difragola, con zucchero. 'Wwepql/rq(( 0(’ fl/r(/{((q e ql/r()m( ﬁelﬂ g()-g(/{l/r(
, 215350154 T —— 200 e ./ . @ B 10K2 e D . -
FRUTTIDIBOSCO Z Xie

Da abbinare allo yogurt fresco per conferire il gusto desiderato.

Gusto di fruttidi bosco, con zucchero.

215BS0152 | YOVITALITYMANGOZ | 200 v s 10xKg2 f o b e guMx | § o) | @@D | Auercem
Gusto di mango, con zucchero. 20PPY0052 YES SEM. ALBICOCCA PEZZI 160-200 g 4xKg2,5
21SBS0153 | YOVITALITY PESCAZ 200 v @ 10xKg2 O Abase dialbicocca.
Gusto di pesca, con zucchero. 20PPY0060 YES SEM. BANANA PEZZI 160-200 @ 4xKg2,5
Abase dibanana.
ﬁ; ‘ ( ;B 0 20PPY0055 YES SEM. COCCO PEZZI 160-200 @ 4xKg2,5
ermentr (atlicr per Yogurt
Coltura indicata per la preparazione di yogurt, sia a coagulo rotto che intero. 20PPY0056 YES SEM. FRAGOLA PEZZI 160-200 @ 4xKg25
° Abasedifragola.
CODICE PRODOTTO Latte $ NS | @D | Auercen aneediogl@oooooo
20PPY0057 | YESSEM.FRUTTIBOSCOPEZZI | 160-200 @ 4xKg2,5
20PPY0009 ALVEYOGO YA830 (g 500) UHT 4xKg0,5 O
o , ) Abase di frutti di bosco.
Fermenti lattici per ottenere 10 Kg di yogurt intero. S o
- B A 20PPY0064 YES SEM. MIRTILLI PEZZI 160-200 @ 4xKg2,5
20PPY0005 ALVEYOGO YA830 (g 250) UHT 6xKg 0,25 ﬁ
o . . Abase di mirtilli.
Fermenti lattici per ottenere 5 Kg diyogurt intero. OO
SO 20PPY0058 | YESSEM.PESCAMELBAPEZZI | 160-200 @ 4xKg2,5

Abase dipesca melba.
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CODICE

PRODOTTO

g/LtMIX

ALLERGENI

13PGC0001

AROMA AGRUMI DI SICILIA

200

Aroma liquido da impiegare direttamente nello yogurt.

71VMP0012

AROMA LIMONE

200

Aroma liquido da impiegare direttamente nello yogurt.

71VMP0014

AROMAVANIGLIA

40

Aroma liquido da impiegare direttamente nello yogurt.

40

41



Cioccolato

 Prodotti per gelati e sorbetti al cioccolato
 Prodotti in polvere per cioccolata calda



Prodotti pev gelati e sovbetti al cioccolato Prodotti in polvere per cioccolata calda

Preparati in polvere bilanciati per ottenere prelibati gelati al cioccolato in tutte Preparati completi, con una selezione di materie prime di alta qualita

le sue declinazioni: fondente, al latte, senza derivati del latte o dolcificato che danno origine ad una squisita cioccolata calda, cremosa e densa

con fruttosio. al punto giusto.

Si distingue per eccellenza il Fondente Ciocolat Noir® Z, 1° classificato

al concorso “Cono d’'Oro” alla manifestazione Host 2011 a Milano, un vero mm-m-m
e proprio prodotto cult. Questa sua unicita € dovuta a una ricca presenza
di diverse varieta di cacao e cioccolato originari di Paesi di tutto il mondo. 24PCCO012 CIOBONLAIT 10xKg1,2

Al cioccolato al latte.
PRODOTTO g/KgMIX | LATTE |

24P(CC0010 CIOBON NOIR 10xKg1,2
21SBS0031 | CIOCOLATNOIRZ® 10xKg1,92
Al cioccolato fondente.
Prodotto completo al gusto di cioccolato amaro “fondente”, con diverse varieta di cioccolato e cacao.

24PCC0006 | CIOBON BLANCHE 10xKg1,22

Al gusto cioccolato bianco.

Prodotto completo al gusto dicioccolato amaro “fondente”, dolcificato solo con fruttosio.

24PCC0018 | CIOBONNOIRVEG 300 10xKg1,2

21SBS0010 ALVEMORO Z 400 4 10xKg2
Completamente vegetale dal gusto fondente deciso.
Prodotto completo al gusto di cioccolato fondente, senza latte e derivati del latte. e S :

24PCC0007 CIOBONLAITD 300 4 10xKg1,2
CIOCCOLATO

”

Al cioccolato al latte. Versione pilt densa.
Prodotto completo al gusto di cioccolato amaro “fondente”. -

T A = 24PCC0009 CIOBONNOIRD 300 10xKg1,2
215SBS0029 CIOCOLATLAITZ 400 D

Al cioccolato fondente. Versione pit densa.
Prodotto completo algusto dicioccolato al latte. PRI

215BS0162 MORO PURO 320 v 12xKg1,52

Al gusto di cioccolato amaro fondente. Prodotto versatile che presenta molteplici vantaggi: hasso dosaggio, senza latte
e derivati, consoliemulsionanti naturali. Personalizzabile attraverso l'aggiunta di qualsiasi tipo di copertura o cioccolato
fondente, anche monorigine.




Soiq, Vegetali
Vegani e Dio

 Basi per gelati alla soia

 Basi per gelati al riso

 Prodotti per sorbetti alla frutta

e Basi per gelati di riso e soia

« Neutri e stabilizzanti vegani

 Paste e variegati per gelati vegani

e Basi per torte e semifreddi vegani
 Prodotti per cioccolata calda vegetale
 Base biologica per sorbetti

e Smart
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| prodotti mantengono tutte le proprieta del gelato tradizionale, ma allo stesso

tempo abbinano caratteristiche nutrizionali particolari: %Q6’ /OBV' g@(&((( 6(( V’IéO

« ridotto contenuto calorico

« senza zucchero (dolcificati con fruttosio) Preparati in polvere, per la preparazione di gelati a base di riso.

* senza grassi animali

- ad alta digeribilita CODICE PRODOTTO gkgMX ACQUA  § CONF.[| DD  ALLERGENI
Le nostre linee piu innovative e di tendenza, nel rispetto della natura 21SBS0055 ‘ RISOLIGHT PRIMAVERA | 350 v ‘ @ 10xKg2 ‘ Q) ‘

e del benessere del consumatore, per una scelta etica e di gusto. : . , , , , o
Puo essere utilizzato con aggiunta di paste pure per realizzare differenti gusti.

%6‘(6 " /Oel/' gemﬁ 0(((0( 4(7!@ Basi in polvere per gelati senza zuccheri aggiunti.

Preparati in polvere per la preparazione di gelati a base di soia. Possono essere CODICE PRODOTTO g/KgMIX  ACQUA g CONF. (j @@D ALLERGENI
utilizzati con aggiunta di paste pure per realizzare differenti gusti.
PROBIOTICUS °
215850067 LIGHT BASE 320 v g 10xKg2
Al AL S/Rc MUY JRCQUA g Al {j G@D G Completamente vegetale, a base di riso, senza derivati del latte, senza coloranti, con aromi naturali, dolcificato con stevia,
. da poter abbinare alle nostre paste vegetali pure. Senza grassi.
21SBS0039 DIESOY 330 v @ 10xKg2 O .......................................................................................................................................................................................................................................

Prodotto completo per gelati disoia al gusto panna, con fruttosio.

215B50122 FIORDISOIA 330 v ¥ 10xKg?2 ()]

Prodotto per la preparazione di gelati a base di soia, completamente vegetale, senza derivati del latte, a ridotto contenuto
calorico e al gusto di panna, con fruttosio.

215BS0059 SILVER SOY OMEGA 3 330 4 g 10xKg2 O

Prodotto completo per gelati disoia al gusto vaniglia arricchito con Omega 3, con fruttosio.

21SBS0068 YOVITALITY VEG 200 @ 10xKg2 @

Prodotto completo, per ottenere un gelato allo “yogurt” completamente vegetale da impiegare solo con “yogurt” vegetale
disoia.

215B50041 DIESOYA ’ 165 ‘ 4

Per gelatidisoiaal gusto panna, da integrare con fruttosio o mix di zuccheri.
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Prodotti fper sovbetti alla frutta Neutri e stabiligganti vegan

Preparati completi e neutri in polvere e sciroppo. Prodotto a base di additivi alimentari.
CODICE PRODOTTO gkgMIX ACQUA  § CONF. ] GDD  ALLERGENI CODICE PRODOTTO gkgMX ACQUA  § CONF. ] @D  ALLERGENI
215BS0035 DIECOCCO 400 v s 10xKg?2 (9] 15NSE0007 ‘ ALVEMONOS ‘ 5 ‘ v ‘ ¥ ‘ 18xKg1 ‘ Q) ‘
Conscaglie di cocco e dolcificato con fruttosio. Indicato per miscele di gelato.
12BGF0025 TUTTAFRUTTA 100 v | {8 20xKg1 ()]

Indicato per larealizzazione disorbetti alla frutta, senza latte, derivati del latte e completamente senza emulsionanti.

Ricco difibre vegetali, mantiene in vetrina il gelato spatolabile e cremoso. = WQ@ (e 6 (]0( V’iegqti ﬁelﬂ ge (0( (" U@gqn "

12BGF0009

BASE FRUTTA EASYMIX

v

Secchiello

2xKgé ‘ @
Sciroppo stabilizzato senza derivati del latte, con equilibrato mix di zuccheri, di facile utilizzo, per ottenere sorbetti ai vari
gusti frutta (con impiego di frutta fresca o surgelata).

12BGF0008

350-400

Prodotti conpletamente vegetali.

CODICE PRODOTTO gkgMx  § cov.[ ] @D  Auereem

EASY FRUTTOSIO

330-350

v

e A Uy g
@ ‘ 2xKgé ‘ @ ‘

Sciroppo stabilizzato senza derivati del latte e dolcificato con fruttosio, di facile utilizzo, per ottenere sorbetti ai vari gusti

frutta (conimpiego di frutta fresca o surgelata).

13PGC0094 ARACHIDE 100 4xKg25 @ @ @

Pasta dal gusto tipico del prodotto, ottima sia da sola che accompagnata con Variegato arachide.

5 Vaso
13PGC0086 CAFFE FRE-E 100 8xKg1,9 @

Per gelato al gusto di caffe senza emulsionanti e addensanti, con caffe atomizzato.

'(?6 q 6 (’ p er g e ( q U’ 0{,’ v " 6 0 e 6 ().,' q ,,,,,, 1 3PGCOO74 ................... A —— 12 0170 ................................. 4 XKg25 ................... @ .................. @ ...........

DELLAVALDINOTO
Preparati completi in polvere per ge[ati' arricchiti con ginseng e guarana. Pura della Val di Noto, una vera specialitasiciliana conosciuta in tutto il mondo, che fa parte dei Presidi italiani SLOW FOOD.
Ideale per produrre ottimi gelati, fedelissime granite e la famosa bibita dissetante.
ol Al gKEMIX ACQUA ov. (]  @E@D  AueRcen 13PGC0038 NOCCIOLA SUPERIOR 80100 4xKg25 Q) @)

V)

Prodotto completo al gusto di cioccolato amaro fondente, completamente vegetale, senza derivati del latte, arricchito 13PGC0037 PASTA NOCCIOLA ALBA EXTRA® 80-100 4xKg25 @ @
conginseng e guarand.

Pasta dinocciole selezionate e tostate, dal gusto rotondo e incisivo.

330

215BS0157 ‘ VEGAN NOIR ENERGY v ‘ g ‘ 10xKg2

Pasta nocciola, consolo nocciole selezionate del cuneese e astigiano.

9 -
Basediriso e soia, completamente vegetale, senza derivati del latte, arricchito con ginseng e guarand. Puo essere utilizzato 13P6C0044 PISTACCHIO 100% TOP R AxKg2.5 @ @

conaggiunta di paste per realizzare differenti gusti. Pasta pistacchio, con solo pistacchi 100% Sicilia.
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CODICE PRODOTTO gkgMx  § conr.[ | GEBD  ALLERGENI
13PGC0029 | PISTACCHIO VERDEBRONTEDOP |  80-100 4xKg2,5 (9] @)

Pasta pistacchio verde di Bronte DOP, prodotto certificato.

13PGC0092 VANIGLIA FREE EGG DOP 50 8 )y;g‘i . @
Senza uova, dicolore giallo, completamente vegetale.
19VCG0030 VARIEGATO AMARENA FRE-E QB 8 >YI?§01 9 @

Basi per tovte e semifreddi vegani

Preparati completi in polvere a base di soia per realizzare dolci, monoporzioni
e semifreddi vegani, interamente vegetali, con fruttosio.

CODICE PRODOTTO gkgMx  § coNF. (] G{DD  ALLERGENI

Al gusto panna. Prodotto da montare in planetaria con acqua. Puo essere personalizzato aggiungendo i gusti caratterizzanti
utilizzati per la produzione del gelato.

165PS0032 ALVEPAN 370 10xKg2

Prodotti in polvere per realizzare le basi torta, dessert, monoporzioni e crumble.
Facili e veloci da utilizzare.
Puo sostituire il pan di Spagna in tutte le sue applicazioni

CODICE PRODOTTO gkgMx  § CONF. ] GiDD  ALLERGENI

165PS0051 TORTAVEG ‘ QB ‘ @ ‘ 12xKgl ‘ @ ‘

Al gusto vanigliato. Completamente vegetale.
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Prodotti per cioccolata calda vegetale

Preparato completo, con una selezione di materie prime di alta qualita che danno
origine ad una squisita cioccolata calda, cremosa e densa al punto giusto.

CODICE PRODOTTO gkgMX ACQUA  § CONF. ] @D  ALLERGENI

24PCC0018 ‘ CIOBON NOIRVEG ‘ 300 ‘ v ‘ @O ‘ 10xKg1,22 ‘ @ ‘

Completamente vegetale dal gusto fondente deciso.

Base biologica per sorbetti

Sciroppo di zucchero stabilizzato e bilanciato.

CODICE PRODOTTO gkgMIX ACQUA  § (N E@D  AueRGEN
225|00001‘ FRUBIO ‘ 350 ‘ v ‘ s ‘ 2xKg6 ‘ ZE ‘

Daimpiegare con frutta BIO fresca o surgelata per produrre un sorbetto alla frutta BIOLOGICO.




Smart

La linea di gelati Smart nasce da un progetto affidato in esclusiva ad Alvena
dalla Fondazione IEO-CCM (Istituto Oncologico Europeo & Centro Cardiologico
Monzino) di Milano.

Dalla collaborazione & nata una linea di prodotti, creati con particolare
attenzione alle caratteristiche nutrizionali specifiche per una sana e corretta
alimentazione, che bene si inserisce all'interno di una dieta protettiva e salutare.

CODICE PRODOTTO g/kgMIX ACQUA  § CONF. ] G{DD  ALLERGENI

215BS0143 BASE SMART ‘ 200 ‘ v ‘ g g ‘ 10xKg2 ‘ ‘

Prodotto in polvere, disola origine vegetale, per produrre sorbetti e gelati senza zucchero e saccarosio aggiunto, senza
emulsionanti e senza conservanti, con fruttosio, sciroppo d’acero e fibre vegetali.

SmartFood

Fondazione IEQ-CCM

ISTITUTO EUROPEO DI ONCOLOGIA
CENTRO CARDIOLOGICO MONZINO
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Jopping

* Salse per decorazioni o variegature
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Salse per decovagioni 0 variegature

Prodotti per completare la presentazione del gelato.

CODICE PRODOTTO L ALLERGENI
18TOP0004 AMARENA
Gusto amarena.

1 8T0P0006 ............................ CARAMEU_O ........................................................................................................................................................
Gusto caramello.

18T0P0007CI0CCOLATO .......................
Gusto cioccolato.

1 8T0P0003 ........................ CIOCCOLATONA ...................

Gusto cioccolato senza alcol.

18TOP0012 DULCE DE LECHE
Gusto dulce de leche.
18TOP0008FRAGOLA ..........................
Gusto fragola.
1 8T0P0005 ........................ F RUTTIDIBO Sco ...................

Gusto frutti di bosco.

18TOP0017 MANGO
Gusto mango.
18T0P0009MENTA ............................
Gusto menta.
18T0P0016 .................................. M IELE .............................

Gusto miele.




Copertyre

« Coperture per gelati e stecchi
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Copertyre per gelati e stecchi

Prodotti in pasta per ricoprire gelati e prodotti di pasticceria.

CODICE PRODOTTO : ALLERGENI

41PFC0010 CIOCCOLATO BIANCO QB 4xKg2,5 O

Gusto cioccolato bianco.

41PFC0011 EXTRA FONDENTE QB 4xKg2,5

Gusto cioccolato extra fondente.

41PFC0012 FRAGOLA QB 4xKg2,5 D

Gusto fragola.

41PFC0014Y LIMONEv QB 4x kg 2,5 D |
Gusto limone.

41PFC0015 NOCCIOLA QB 4xKg2,5 @ O

Gusto nocciola.

41PFC0016Y PISTACCHIO I;URO QB 4x kg 2,5 @ O |
Gusto pistacchio.
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Granite

Preparati liquidi, da utilizzare con frutta fresca o surgelata, verdure, bibite,
succhi ecc. Caratteristica unica: “autocongelante”, che non richiede l'utilizzo
dei tradizionali macchinari. Si congela in abbattitore o freezer.

CODICE PRODOTTO g/KgMIX | ACQUA | § CONF.[ | | GiD | ALLERGENI
ero saccarosio aggiunto, dolcificato con fruttosio.

1755G0004

Sciroppo neut

1755G0006

Sciroppo per granite al gusto di menta. S

1755G0017

Sciroppo neut

1755G0018

GRANIFRUTTA

GRANIMENTA

GRANIFAST MENTA

Sciroppodizu

1755G0011

ccheriperrealizzare gran

SCIROPPO ALLA MENTA

ro per granite aivari gusti.

200-330

Prodotto per realizzare granite al gusto di menta.

Senza zucch

v

200-330 4
enza zucchero saccaro
250 v

66
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Caffe in grani e basi a(
Prodotti da utilizzare al bar o in gelateria.

CODICE PRODOTTO

41PFC0002 CAFFE IN GRANI

Caffe 85% Arabica-15% Robusta.

41PFC0091 CAFFE DECAFFEINATO ’ QB ‘ 4 ’ ‘ 1x50 filtri ‘

Caffé decaffeinizzato ad acqua.

11BGLO016 CREME CAFFE 330 ‘ 4 20xKg1l

Per lapreparazione della classica crema al caffée da banco, da utilizzare nell’apposita macchina.




Pasticceriq

de( Yelatiere

e Basi per semifreddi
e Crema pasticcera

e Basi per torte

e Bagne analcoliche
* Glasse lucide



A

AN/ R

Basi per semifreddi

Boncakes

CODICE PRODOTTO g/KgMIX | PANNA | coNk.[ | | G | ALLERGENI

165PS0010 BONCAKES TIRAMISU' | 200-250 v g 9xKg0,5 D @

Pasta al gusto di tiramisti, da montare con panna fresca, dolcificata con fruttosio.

Il BONCAKES ¢ il re di questa linea. Prodotto con latte fresco* e dolcificato
con fruttosio, va miscelato con panna fresca o UHT, ed & ideale

per la preparazione di deliziose torte, semifreddi e monoporzioni.

La sua particolare composizione conferisce al prodotto finito una delicatezza
e una leggerezza inconfondibile, mantenendone allo stesso tempo

la morbidezza anche ad una temperatura di conservazione di -18°C.

Pertanto le specialita dolciarie preparate con BONCAKES possono essere
gustate senza lunghe attese e sono caratterizzate da un’ottima digeribilita.

La linea prodotti per semifreddi MIXCAKES € omologa a quella dei BONCAKES
per qualita e impiego, ma dolcificata con saccarosio.

Mixcakes

Per semifreddi e monoporzioni, omologo al Boncakes ma dolcificato
con il saccarosio.

CODICE PRODOTTO g/KgMIX | PANNA | §) coNF. ) GDD | ALLERGENI

CODICE PRODOTTO g/kgMIX | PANNA | § CONF. 7] DD | ALLERGENI :

. 16SPS0029 MIXCAKES LATTE 200 v @ 9xKg0,5 D @
165PS0009 ‘ BONCAKES LATTE* ‘ 100-250 ‘ v ‘ @ ‘ 9xKg0,5 ‘ ‘ D

Al gusto dilatte

PaStCl al gusto neutrO dl latte, da montare Conpanna35%'38%. COHtlene latte fresco’ dOlClﬁCQtO con fruttOSlO. o .................................................................................................
Il Boncakes Latte pud essere personalizzato aggiungendo i gusti caratterizzanti utilizzati per la produzione del gelato. 165PS0031 MIXCAKES CACAO 250 v @ 9xKg0,5
165PS0008 BONCAKES CACAO 200250 | v @ 9xKg0,5 D Algusto di cacao.
Pasta al gusto di cioccolato, da montare con panna fresca, dolcificata con fruttosio. 16SPS0030 MIXCAKES VANIGLIA 250 v g 9xKg0,5 D @

16SPS0005 BONCAKES FRAGOLA 200-250 4 g 9xKg0,5

Al gusto divaniglia.

Pasta al gusto di fragola, da montare con panna fresca, dolcificata con fruttosio.

165PS0006 BONCAKES LIMONE 200-250 v g 9xKg0,5
Pasta al gusto di limone, da montare con panna fresca, dolcificata con fruttosio.

............................................. o I W w—————
165PS0013 MaSchRPONE | 200250 | v | U 9xKgo,s ‘ ‘ (0
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Semifreddo vegano

Basi pev torte

Prodotti in polvere per realizzare le basi torta, dessert, monoporzioni e crumble.
Facili e veloci da utilizzare.
Puo sostituire il pan di Spagna in tutte le sue applicazioni.

Preparato completo in polvere, a base di soia per realizzare dolci,
monoporzioni o semifreddi vegani interamente vegetali con fruttosio.

CODICE PRODOTTO : CERTIFED
)

165PS0032 ALVEPAN 370 8 10xKg2 CODICE PRODOTTO gkgMx | § A CERTIFED ALLERGENI

165PS0049 BISCOTORTA QB @ 12xKgl @ D

Al gusto dicacao e nocciola.

Al gusto panna. Prodotto da montare in planetaria con acqua. Puo essere personalizzato
aggiungendo i gusti caratterizzanti utilizzati per la produzione del gelato.

Caldofreddo

Prodotto per realizzare con rapidita eccellenti semifreddi e mousse da banco,
privo di grassi idrogenati. Si prepara con aggiunta di latte e gelato
al gusto che si vuole ottenere.

Bagne analcoliche

Bagne analcoliche per pan di Spagna.

CODICE PRODOTTO | g/kgMIX | LATTE |PANNA | § | CoNk.[] | GED | ALLERGENI CODICE PRODOTTO g/kgMIX | ACQUA | § CONF. (] GDD | ALLERGENI
0 BAGNA ANALCOLICA e
165PS0022 ‘ CALDOFREDDO ‘ 300 ‘ v ‘ ‘ 3 ‘10xKg1,8‘ 165PS0001 e QB i 9xKg12
Preparato in polvere neutro da personalizzare. Al gusto di caffe.
.......................................................................................................................................................................................................................................................... T
165PS0002 vy Q8 v | § 9xKg12
C([/'emq /()6‘(6(('6’681/'“ Algustodivaniglia.
Preparato in polvere di facile utilizzo.
CODICE PRODOTTO . ALLERGENI
Crema pasticcera °
165PS0038 ‘ Rl e 280 ‘ ‘ v ‘ 8 ‘10xKg1,2‘ ‘ i
Per preparazione a freddo.
= '.'. = 1
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Glaste (ucide

Prodotti in pasta ai vari gusti, per la decorazione di torte e semifreddi,

anche nella versione neutra.

165PS0034

Ottima lucent

165PS0040

Ottima lucent

CODICE PRODOTTO g/Kg MIX
16SPS0039 AMARENA QB 4xKg3
Ottima lucentezza anche a-20°C. Temperatura d’utilizzo 20°/ 35°C.

16$PSOO36 .............................. CARAMELLO ................................. QB ................... 4XKg3 ............
Ottima lucentezza anche a-20°C. Temperatura d’utilizzo 20°/ 35°C.

1 6SPS 0037 ........................... aoccom ANCO .............................. QB ................... 4XKg3 ............
Ottima lucentezza anche a-20°C. Temperatura d’utilizzo 30°/ 40° C.

16$PS 0033 .............................. Clocco lATo ................................. QB ................... 4XKg3 ............
Ottima lucentezza anche a-20°C. Temperatura d’utilizzo 30°/ 40° C.

16$PSOO48(RYSTAL .................................... QB ................... 4XKg3 ............

ALLERGENI
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Neutvi e prodotti var

Prodotti per preparazioni varie di gelateria e pasticceria.

CODICE

PRODOTTO

g/Kg MIX

ALLERGENI

15NSE0006

ALDAROM
FIOR DI PANNA

15

Neutro per gelato alle creme con aroma panna.

15NSE0014

ALDAROM
VANIGLIA

Neutro per gelato alle creme con aroma vaniglia.

15NSE0007

ALVEMONOS

Indicato per miscele di gelato.

15NSE0016

Amido per cre

12BGF0012

AMIDALVE

ma pasticcera.

FRUTTO AL42

Prodotto a base di additivi alimentari, indicato p

15NSE0022

INTEGRALVE

Integratore per basi gelato alle creme.

165PS0050

JELLY MIX

Prodotto in polvere gelificante per pasticceria e gelateria.

15NSE0024

NEUTROCREM

Neutro per gelatialle creme.

15NSE0034

NEUTRO FRUTTA

58

Neutro per gelati e sorbetti alla frut

15NSE0027

PRODOTTO B1

Coadiuvante alimentare.

CODICE

15NSE0031

PRODOTTO

SUCROGELN.2

Mix di zuccheririducenti.

15NSE0030

SCIROPPO

DIFRUTTOSIO

Sciroppo di fruttosio.

15NSE0001

ALVECITRO

Soluzionecitrica.

12BGF0010

Antiossidante

165PS0023

FRUTTABELLA

per frutta fresca.

GELLINA

Lucidante per

g/Kg MIX

frutta fresca.

 Bottiglia
9xKgl,2

 Bottiglia
9xKg1,2

 Bottiglia
9xKgl,2

ALLERGENI




|

Jgiene
m ¢ Sanificazione
S [abovatovi




I

Jaiene e sanificagione (abovatori

Prodotti per la pulizia di ambienti e attrezzature per preparazioni alimentari.

CODICE PRODOTTO

72D150004 DELSANEX 40gxL &O Kg2

Detergente, disinfettante che favorisce 'eliminazione delle contaminazioni organiche, aloni e cattivi odori. Presidio
medico chirurgico. Indicato per tutti i macchinari di laboratorio e attrezzature in generale. E’ a bassa schiuma, facile
darisciacquare.

72DIS0005

DIVOSAN ‘ 5gxL

Disinfettante ossidante ad elevata efficacia a hase di acido paracetico per l'utilizzo nelle industrie alimentari. Presidio
medico chirurgico. Indicato per tutti i macchinari di laboratorio e attrezzature in generale. Risciacquare dopo ['utilizzo.
Consigliato dopo il DELSANEX.

72D150012

DEGREASER

Indicato per rimuovere grasso e unto da utensili, attrezzature alimentari e da tutte le superfici di lavorazione e stoccaggio
alimenti(tavoli, ripiani, celle frigorifere, magazzini, pavimenti, pareti, porte ecc.).



Legenda

Lavorazione
g T° C (ambiente)
U 40-65°C ()

g >85° C (pastorizzazione)

Confezioni

D Sacchetto
Lattina

Vaso

Secchiello

O
a
| Bottiglia
8
]

Tanica

Certificazioni

| Certificazione BIO

@ Certificazione VEGANOK

(& Certificazione HALAL

Allergeni

@ Uova e derivati

@ Arachidi e derivati
@ Frutta a guscio
Soia e derivati

D Latte e derivati

A Anidride solforosa e solfiti

Q Lupino e derivati

* Per le miscele non pastorizzate si consiglia una maturazione in frigorifero;
da 30 min a 2 ore di riposo per un migliore risultato.
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